Fettbackgerate Linie 2000 Energy
Ressourcenschonung in Perfektion



Beispiel Vario-Station

ZUFUHRBAND BEFULLUNG
DAMPFDECKEL MITTELTISCH MIT AUTOM.

BEFULLUNG ABFUHRBAND

LUCKERDREHTELLER WENDEKORB

TOUCHPANEL-
STEUERUNG

FETTBACKGERAT




Linie 2000 Energy

Hardfacts Resource Energy
O (a. 50% Energieeinsparung beim Aufheizen
O (Ca. 25% Energieeinsparung beim Backen
O (Ca. 25% Energieeinsparung beim Leerlauf

Hardfacts Resource Material
1.Senkung des Fettvolumens von 49 | auf 40 |
2.Senkung der Fettaufnahme durch digitale
Heizungsteuerung
3.Getaktete Aufheizung gegen Fettverbrennung
sorgt fir langere Nutzungsdauer des Fettes

Hardfacts Resource Personal
1.Halbierung der Wartezeit beim Aufheizen
dadurch hohere Maschinenenverfiigbarkeit
2.Ergonomische Arbeitshohe 91,5 cm
3.Beim Einsatz von Vario- und Triostationen
sorgt fir deutliche Verkiirzung von
Arbeitswegen und Wartezeiten

' Riehle

WP Riehle




® Ein isolierter Wannenboden reduziert ® |solierte Seitenwande senken seitliche

Abstrahlverluste nach unten, minimiert Abstrahlverluste, wodurch die Warme im
Warmeverluste und tragt zur Inneren des Systems besser gehalten
Effizienzsteigerung bei. wird und weniger Energie verloren geht.
® Ein dicht schlieBender Volumendeckel, * Die Reduzierung des Wannenvolumens von
auch nach den Wendevorgéngen, 50 auf 40 Liter hat zur Folge, dass weniger
reduziert Abstrahlverluste nach oben und Energie fir das Aufheizen benétigt wird.
sorgt dafiir, dass die Warme im Inneren Dies fiihrt zu einem effizienteren
des Systems gehalten wird. Energieeinsatz.

“Linie 2000 Energy versus 2000 A



Energieeinsparung

Energieverbrauch 47%

53%

Aufheizen
3,8kW zu 7,2kW/h
34 min zu 66 mMin

Energieeinsparung
25%

Energieverbrauch
75%

Wartezeiten ohne Backen
1,2kW/h zu 1,6kW/h

Energieverbrauch
91%

Energieverbrauch
75%

Energieeinsparung
9%

Backen mit
offenem Deckel

3,7kW zu 4,1kW/h

Energieeinsparung
25%

Backen mit
geschloBenem Deckel

3,1kW zu 4,1kW/h



Dicht schlieBender WP RIEHLE-Dampfdeckel
fur groBeres Gebackvolumen bei gleicher
Einwaage

Ldngere Fettlebensdauer durch
gleichbleibende Temperatur

Geringster Energieverbrauch und
gleichbleibende Temperatur durch direkte
Heizung im Ol

Geringer Energieverbrauch durch
Energiesparwanne

Computersteuerung mit individuell
programmierbaren Backprogrammen fiir
gleichbleibende Qualitat

Alle angeschlossene Anlagenteile werden
iber das Backprogramm gesteuert. Beim
Wechsel des Backprogrammes wird z.B
auch die Befiillung automatisch
umgestellt

Flexibilitdt zur Optimierung der
Arbeitsablaufe in der Produktion

Fahrbar mit Feststellbremsrollen

Hohe Energieeinsparung
Ressourcenschonende Produktion (Strom,
Fett, Personal, Platz)



e Der dicht schlieBende WP RIEHLE-Volumen-
Deckel ermaglicht einen hoherer Dampfdruck
bis zur ersten Wendung auf dem Geback,
was zu einem grofleren Gebdckvolumen bei
gleichbleibender Einwaage fihrt.

® geringere Fettaufnahme durch exakte
Temperatursteuerung

® alle Backparameter sowie die Einstellung alle
angeschlossenen Gerate wie Befillung,
Bezuckerung, Bepuderung, Zuckerdrehteller,
werden im jeweiligen Backprogramm zentral
gespeichert. Dadurch wird immer die gleiche
Qualitat produziert und Ausschuss oder
Retouren verhindert

® geringere Fettaufnahme durch exakte
Temperatursteuerung



Riehle

® Verschiedene Anlagekonfigurationen verfiigbar wie z.B:
Einzelgerat, Vario-Station, Trio-Station, usw

<




“ W Riehle
IUBEHOR

(3°)

e Mobiler Wagen mit Ol-Ablassfiltertank, Fett-
Schmelzeinheit, Heizung und
Rickspilpumpe.

e Wendekorbe und Kipptrogel (je 4- und 6-
reihig)

® Niroschragen (8, 9, 10, 16, 18 und 20
Ablagen)

e Umfangreiches Zubehér wie z.B:
automatische Befiillung, Bezuckerung,
Bepuderung, Zuckerdrehteller, Dosiergerdate fur
Spritzkuchen, Donut- und Quarkballchen




WP Riehle

Haben Sie noch Fragen? _

Unser Vertriebsteam

berat Sie gerne, |
telefonisch unter +49 T
7361 55800 oder per E- La

Mail an info@riehle.de.




