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OPTIONEN

"""" | = Stufenlos regelbare Bestreuungsvor-
: richtung fur verschiedene Streuguter

= Wechselbehdlter fir Bestreuungs-
vorrichtung
= Laugenmanagement-Losungen
\\!l{!h\!%!m%m. “ ‘ = Roboter-Schneidanlagen
L, li o I =« Springband
: = Sonderanlagen & Sondergrolien

= Anbindung an Tunneléfen

TECHNISCHE DETAILS

BENEFITS

" VoIIautoma.tlscher_Belaugun_gsprozess fir ca. 300 Ble- Blechma 530 x 780 mm | 580 x 980 mm
che/Std. mit nur einer Arbeitskraft
= Mit Peelboards oder Abrollern Lange mit 4.800 mm 4.800 mm
Abrollerwagen
= Gleichmafiges Belaugungsergebnis auch bei hoher Ge- -
schwindigkeit durch zwei Laugen-Vorhange PLUS paten- | Hohe 2.500 mm 2.500 mm
tierter WP Riehle Laugendusche Breite 1270 mm 1270 mm
= Durch das Ablegeband bleiben die Backbleche frei . .
iberschissigem Streugut Max. Arbeitsgeschwin-
vonu digkeit (1 Wagen mit 18 3,5 min
= Ausfahrbarer 180-Liter-Laugentank fur hygienische Abroller)
Reinigung
= Laugenfullstand-Sensor zur Verhinderung des Spannung  3-ph 3x230V/400V/N/PE/50Hz
Tr'ock.enlaufs bei zu.nledngem' Laugenstand. leistung  3-ph 8.0 KW /10 A
m Die einstellbare Heizung verhlqdert d.as Ab;lnken der Leistung Laugenheizung 45 kW
Laugentemperatur und sorgt fur kontinuierlichen Glanz
und Braune durch die gesamte Produktionszeit Anschluss CEE 400V/32A
= Durch langeres Belaugungsband ideal zum
Belaugen groRerer Teile Inhalt Laugentank ca. 180 Liter
= Glas-Touchpanel-Steuerung - 3 stufiges Bedienungs-
meni Luftanschluss min. 6 bar
= Internet- und fernwartungsfahig A
_ IP-Schutzklasse min. 54
= Abspeicherbare Programme
Voll automatisiert - Oftan

lediglich der Wagen wird an F0 Rigtlltl-é;
das Ladesystem angedockt! T[]
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Bestreuung
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Blechablage,
alternativ: Eco-Froster

Schneideroboter Belaugen

= Die Messeranzahl ist je nach Anforderungen

konfigurierbar

‘ = ' = Integriertes 3D-Kamerasystem erkennt die Lage der
5 Teiglinge

= Verschiedene Schnittmuster maglich (Brezeln, Brotchen,

ECO-FROSTER Laugenstangen u.3.)

= Die Teiglinge konnen nach dem Schneiden optional
direkt gefrostet werden

= Besonderheit des Eco-Frosters:
m Grole Frosterflache auf kleinem Raum
= Gesamte Mechanik befindet sich permanent im Fros-

ter, dadurch sehr energiesparend BESTREUUNG

= FUr verschiedene Streugiter

= Wechselbehalter fur schnelles und einfaches Umstellen
des Streuguts

= Stufenlos regelbar

SPRINGBAND ZUR BLECHABLAGE
= Die Teiglinge kénnen nach dem Schneiden optional auf s
Backbleche abgelegt werden \/
= mit Kunststoff-Modulband
ABROLLER/PEELBOARDS

= Abroller: Die Abroller werden mit einem Belaugungs-
tuch bespannt, das durch den Lader in Bewegung
gebracht wird. Die Produkte werden so an den Lader

S— ibergeben
SCHNEIDEROBOTER = Peelboards: Mit entsprechenden Greifarmen entnimmt

der Lader die Peelboards nacheinander aus dem Stik-

kenwagen, grabbelt die Produkte ab und legt die leeren
= Ultraschall, Rotierende Messer, Wasserstrahl Peelboards wieder in den Wagen zurlck

= Verschiedene Schneidtechniken moglich

BAKERYGROUP




WP Lebensmitteltechnik RIEHLE GmbH
Heinrich-Rieger-Str. 5 | D-73430 Aalen

Tel. +49 7361 5580-0 | Fax +49 7361 5580-2281
info@riehle.de | www.wp-riehle.de
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