Werner & Pfleiderer
think process! Bakery Technologies

BAKERYG ROUP



-] KLEINGEBACKAUFARBEITUNG

Beinahe unendliche Produktvielfalt bietet das modulare MULTIROLL-System mit einer Vielzahl

an Modulen und Wechselmodulen zur Ausformung und Veredelung der Teiglinge.

MODUL: MULTIROLL-LANGROLLER
Kombinierter Langroller mit wéhlbarem Oberbandlangroller

oder Druckbrettlangroller mit wechselbaren Druckbrettern fr:

‘ Flachgedriickte Produkte

- Langgerollte Produkte
(‘..’ Gewickelte Produkte

Gewichtsbereich: 30 -150g
mit Vorlangroller auf Anfrage 250 g und mehr

Produktlange: bis zu 300 mm

MODUL: BEFEUCHTUNG UND BESTREUUNG

Mit Fontaine- oder Spriihsystem fr:

@ Bestreute Produkte

MODUL: STUPFELEINHEIT

Gestupfelte Brotchen in bester Handwerksqualitat in unendlicher Vielfalt.
Der Revolverstanzkopf fir Stipfelwerkzeuge bis max. 4 Werkzeugreihen.
Durch Wechselleisten sind die Moglichkeiten der Stipfelbilder individuell
erweiterbar.

" Rundes, gestiipfeltes Kleingeback
" Gewichtsbereich: 30-75g

Langgerolltes, gestiipfeltes Kleingeback

‘I@)8'7 Gewichtsbereich: 30 - 75 g | andere Gewichte =~ “
produktabhdngig auf Anfrage

Glattes, rundes Kleingeback
‘ Uber Vorgérschrank oder in der Direktabsetzung

Gewichtsbereich: 30-150g
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"1 ABLEGEN

Viele Maglichkeiten der Ablegung stehen aus
unserem Baukastensystem zur Verfiigung:

= Manuelle Abnahme iiber Schublade

= Automatisierter Weitertransport



"] VORGARE

Aus dem MULTIROLL-System wird der richtige
Vorgarschrank individuell nach den Kriterien
ausgewahlt:

= Vorgarzeit
¥ |eistung

" Arbeitsbreite

! TEILEN UND WIRKEN

Die bewahrten WP Teigteil- und

Rundwirker stehen in diversen Leistungs-
klassen, unterschiedlichen Gewichtsbereichen
und Reihenzahlen zur Wahl:
MULTIMATIC-BAUREIHE

Je nach Maschinentyp und -konfiguration
Gewichtsbereich: 24 - 600 g

Leistung: 400 - 1.600 St/h/pro Reihe
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GESTUPFELTES KLEINGEBACK 7.5 SN

Stipfelmodule

30 - 75 g | andere Gewichte produktabhangig auf Anfrage

Eine Vielzahl an Stipfelmodulen steht im MULTIROLL-Bau-
kasten zu Verfiigung. Ausgefiihrt als Wechselmodul oder fest
in der Anlage verbaut, mit Revolverstanzkopf fur raschen
Produktwechsel oder als Wechselleistenmodul; auf Basis Ihres
individuell gewiinschten Produktsortiments wird von uns das
passende Modul vorgeschlagen.

Eine Vielzahl an Standardstipfelbildern steht zur Wahl und
auch individuelle Stupfelbilder kdnnen umgesetzt werden.

Rundgewirktes, gestipfeltes Kleingeback
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Kaiserbrotchen Sternbrétchen Knopfbrétchen
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Feierabendbrotchen FuBball Glatte Runde
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Dinkelsbihler Kringel Karntner Semmel Drucksemmel

Rundgewirktes, langgerolltes, gestiipfeltes Kleingeback
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Housky Steirische Marraqueta
Langesemmel

FLACHGEDRUCKTE PRODUKTE
LANGGEROLLTE PRODUKTE
GEWICKELTE PRODUKTE

Multiroll-Langroller

30-150¢g

Kombinierter Langroller mit wahlbarem Oberband-
landroller oder Druckbrettlangroller mit wechselbaren
Druckbrettern

BESTREUTE PRODUKTE )

Befeuchtung und Bestreuung

mit Fontaine- oder Striihsystem
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