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VARIANTEN
VON LAUGENGEBACK-LINIEN

[l Beispiel fir eine Sticks-Linie

A Beispiel fir eine kombinierte Linie mit
Gebdckformmaschine und Stickpresse

H Sticks-Linie

Hier wird der Teig zu klassischen, gefll-

ten oder gedrehten Sticks ausgepresst
und durchlduft auf einem Gitterband
das temperierte Laugenbad. Auf Lange
eingekerbt oder geschnitten und mit
Salz, alternativ mit Saaten oder Gewiir-
zen bestreut, erreichen die Teigstrange
das Netzband des Ofens. Die optimal
gebackenen Sticks kénnen nach kurzer
Kiihlzeit verpackt werden.

Alle drei Linien sind viel-
seitig einsetzbar, so auch
fiir ungelaugte Produkte

wie Cracker, Hart- und
Weichkekse und sif3
gefiilltes Trendgeback.

B Kombinierte Linie fiir Sticks
und Brezeln
Auf dieser Linie kann das komplette

H Ausstech-Linie mit Laminator
Die Starken der Linie sind Spezialitaten
wie 7.B. groRe Brezeln. Laminiert und

Produktspektrum von Brezeln, Sticks und  auf die erforderliche Dicke gewalzt, ge-

allen anderen Arten von Laugengeback-
artikeln erzeugt werden. Aufeinander
abgestimmte WP-Spezialaggregate wie
Stickspresse und Gebackformmaschine
sowie die bewdhrten WP-Ofensyste-
me garantieren eine funktionssichere
Produktion.

langt das endlose Teigband in die Aus-
stechvorrichtung. Die exakt ausgesto-
chenen Produkte durchlaufen wahlweise
einen Gber dem Ofen angeordneten
Garkanal. Belaugt und mit Salz bestreut
erreichen die hochwertigen Spezialit-
ten das Netzband des Ofens.

Anlagenkompetenz im Fokus

Ofen

Ofen von Werner & Pfleiderer stehen
weltweit fiir modernste Industrielle
Backtechnologie und sind aulerordent-
lich vielseitig einsetzbar. Profitieren Sie
von Uber 125-jshriger Erfahrung.

Hightech-Steuerung

Unsere Anlagen-Steuerungen sind
konsequent bedienerfreundlich, Hard-
und Software garantieren zuverlassige,
stabile Systeme. Kompromisslos auf den
Kundennutzen ausgerichtet, eréffnen sie
neue Dimensionen in der Produktion.
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STICKS-LINIE

Hohe Wirtschaftlichkeit mit minimalen Umristzeiten

Die Stickspresse SP zeichnet sich durch absolute Flexibilitat aus. Ob klassische,
gefullte oder gedrehte Sticks - durch schnell wechselbare Disenbalken wird die

UmrUstzeit auf andere Produkte auf ein Minimum reduziert.

Die Exzenter-Schneidmaschine vor dem Ofen kann die Produkte exakt auf Langen
von 50 bis 150 mm schneiden. Zur Produktveredelung werden unterschiedlichste

Aggregate, wie z.B. Streuer fir Salz, Sesam oder Kase eingesetzt.

] n ! Classic

Twist

Inspirierende Vielfalt

Klassische Sticks

Mit der Stickspresse SP ist nahezu jede
Produktform mdglich. Unterschiedli-
che Formen und Durchmesser werden
durch entsprechende Disengeometrien
erreicht. Das zusatzliche Twist-Aggregat
ermdéglicht ein Verdrehen des Produkts
um die eigene Achse oder das Verflech-
ten von zwei oder drei Teigstrangen.

Gefiillte Sticks

Der Trend im Laugengebéackbereich:
Uber spezielle Diisengeometrien werden
hohle Teigstrange erzeugt und gleich-
zeitig mit pumpbaren Massen gefullt.

KOMBINIERTE LINIE

Absolut variabel

Die kombinierte Linie deckt das
komplette Spektrum der Laugengeback-
Herstellung ab. Fir die Produktverede-
lung konnen verschiedenste Streu-
aggregate wie Walzen-, Vibrations-
oder Kasesstreuer eingesetzt werden.
Gute Zuganglichkeit, hygienisches
Design und leichte Reinigung entspre-
chen héchsten Produktionsanforde-
rungen. Laugenbader wahlweise mit
Gas-, Dampf- oder elektrischer Heizung

lieferbar.

Gebdckformmaschine GH

Laugenbad mit Streuer und Schneidemaschine

Kostenersparnis durch abfallloses
Ausformen mit der GH

Die Gebackformmaschine ist das zen-
trale Aggregat der Anlage. Sie gewadhr-
leistet das abfalllose Ausformen aller
Gebackformteige und Iasst sich durch
entsprechende Einstellmoglichkeiten an
unterschiedlichste Teigrezepte anpassen.
Einfaches Wechseln der Ausformwalzen
ermdglicht eine schnelle Umstellung auf
andere Produktsortimente. Die Geback-
formmaschine kann mit Einzelantrieben
fir Gummi-, Gebdckform- und Speise-
walze ausgeristet werden. Automati-
sche Messerverstellung und Druckan-
zeige sind optional erhaltlich.

AUSSTECH-LINIE

WP-Tradition: Die robuste Bauweise

WP Ausstech-Linien sind pradestiniert fir die Herstellung von Cocktail- und
Brezelgeback und hochwertigen Spezialitaten, wie grol3e Brezeln. Die Ausstech-
Linie zeichnet sich wie alle WP-Linien durch robuste Bauweise und leichte
Zuganglichkeit aus. Wartungsfreundliches und hygienegerechtes Design gewahr-

leistet zudem sicheren Betrieb und Reinigung.

GroBe Produkte sind machbar
Produktformendes Aggregat ist die
Ausstechmaschine. In drei Ausfuh-
rungen lieferbar verfugt sie fur
grofRe Produkte Uber eine einzig-
artige Flexibilitat: Produktabhdngig
sind Walzen mit Durchmessern

205 mm (Standard) bis 260 mm
liefer- und integrierbar. Entsprechend
der Teigart erfolgt die Teigzufuhrung
als Teigband von einem Laminator,
einem Vierwalzwerk, einem Band-
former oder einem Bandvorformer.
Speziell fur die Aufgabe kleiner
Teigsticke auf das Ofenband ist

die Ofentbergabe tangential
ausgelegt.

Laminator LU 800 E

Stickspresse mit Fiillgerdt

Teigbandfihrung
Laminator

WP Laminator - neu konzipiert
Technisch von Grund auf Gberarbeitet,
bietet der neue WP Laminator eine
Vielzahl an Variationsmaglichkeiten
und ist mit den Prozessen Falten und
Schichten fir nahezu jedes Produkt
einsetzbar. Mit modularer Bauweise
und Servoantriebstechnik ist er ein
leistungsfahiges und flexibles Aggre-
gat fir die wirtschaftliche Produktion.




