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WP BAKERYGROUP

UNIVERSAL-CHARGENKNETER Typ UC

ausfahrbarer Kneter; Wendel-Knetwerkzeug

- vernetzungsfahig

- Wendel-Knetwerkzeug

- gesamtes Maschinengestell als robuste Stahl-Schweikonstruktion
- Computersteuerung

- Schnittstelle fir WMD und Dosiergerat

Vorteile

- Fehlerminimierung

- bessere Teigqualitdt, hohe Lufteinbringung beim Kneten,
- optimales Knetergebnis bei weichen Weizenteigen

- keine Bodenplatte notwendig

- optimaler Einsatz der Maschine durch Rezeptsteuerung
- Sicherheit bei der Teigherstellung

uc 80 uc120
Fillmengen 80 kg Mehl 120 kg Mehl

130 kg Teig 200 kg Teig
Absicherung 16 kVA 24 kVA

MaBe (LxBxH) in mm 1.704 x 1.240 x 1.302  1.810 x 1.200 x 1.420

Antriebsvarianten

sehr feste Teige  S3 110 U/Min. 105 U/Min.
feste Teige S2 124 U/Min. 122 U/Min.
normale Teige S1 132 U/Min. 130 U/Min.
weiche Teige N 149 U/Min. 145 U/Min.
sehr weiche Teige H 168 U/Min. 164 U/Min.
Knetzeiten

Weizenteige 7 -8 Min.
Roggenteige 4 -6 Min.
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Ausstattungen

- Variospeed

-1 Kessel mit Bugel

- Computersteuerung mit Ampereabschaltung
- Bedienung der Steuerung von vorne

- Schwingmetallschienen

- Knetarm aus Edelstahl rostfrei

- Bedienseite/Schaltschrank rechts

Lusatz-Ausstattungen

- Computersteuerung mit
Temperaturabschaltung auRen

- Teigkesselbedlung

- Vernetzung mit Datenverbund

- Bedienseite links

- Deckel fur Einfulloffnung
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