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Ausstattung
In serienmé&Biger Ausfithrung TITAN DS:

- 3-Zonen-Knetprinzip mit Doppelleitstab und 2 Spiralen

- Edelstahlverkleidung
- Werkzeuge, Bottich, Bottichwagen aus Edelstahl
- Stufenlose Steuerung

Optionen

- Titan SPi: 3-Zonen-Knetprinzip mit Einfachleitstab und 1 Spirale

- Stander aus massiver Edelstahlkonstruktion
- Strahlwasserschutz

- Motoren der Effizienzklasse 1

- “Monitoring System” Stérungsvorwarnsystem

- Qualitatskontrolle durch Schnittstelle mit dem Firmenserver

Schnittstellen
- Datenaustausch mit Kundenserver

- Anbindung an automatische Systeme (z.B. Power Roll System)

- Anbindung an Leitsystem (z.B. WinBack, Toolbox)

Technische Daten

Teigleistung pro Stunde inh 1440
Leistung Mehl in kg ca. 150
Leistung Teig in kg ca. 240
Kesselinhalt in ca. 350
Chargen pro Stunde 4-6"
Gewicht Maschine in kg 3000
Gewicht Extrabottich in kg ca. 180

je nach Ausfuhrung/teig- und rezepturabhangig
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Sdamtliche Angaben sind unverbindlich. Anderungen, die dem technischen Fortschritt dienen, bleiben vorbehalten.
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