
QUADRO ROUND –  
urządzenie przemysłowe

Urządzenie do produkcji bułek

Urządzenie do produkcji bułek rustykalnych do zastosowań w przemyśle
35–1000 g/szt. (większe gramatury na życzenie)

– �wytwarzanie rustykalnych, okrągłych i podłużnych produktów za pomocą tylko jednego urządzenia
– �zbyteczna garownia wstępna dzięki procesowi obrabiania ciasta Quadro Round
– �w pełni zautomatyzowane nakładanie ciasta maszyną do wytwarzania wstęgi ciasta „RELAXER SK“ (opcjonalnie)
– �produkcja wstęg ciasta za pomocą systemu kół zębatych Kemper (opcjonalnie)
– �elektroniczne sterowanie za pomocą ekranu dotykowego

Zalety
– �duża różnorodność asortymentu
– �szybka amortyzacja dzięki szerokiemu asortymentowi produkcji
– �doskonały stosunek ceny do wydajności
– �możliwość jednoosobowej obsługi
– �wyjątkowo delikatna obróbka ciasta w procesie produkcji
– �powtarzalne procesy – wysokie bezpieczeństwo procesu – prosta obsługa
– �oszczędność miejsca
– �większa objętość produktów
– �możliwość modułowego poszerzenia maszyny o dalsze stacje
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QUADRO ROUND –  
urządzenie przemysłowe
Zakres wagowy
Bułki rustykalne	 35–150 g/szt. (większe gramatury na życzenie)
Chleby rustykalne	 do 1.000 g/szt.
Bułki okrągłe	� 35–85 g/szt. 

80–140 g/szt.*
* �wymiana noża tnącego oraz wewnętrznego i  

zewnętrznego bębna zaokrąglającego

Wydajność 6-rzędowa (w zależności od wagi)
Bułki rustykalne	 do 12.000 szt./h
Bułki okrągłe	 do 12.000 szt./h
Bułki podłużne	 do 12.000 szt./h

Ciasta
– �ciasta pszenne
– �ciasta mieszane pszenne
– �ciasta mieszane żytnie,
– �ciasta typu ciabatta
do wydajności ciasta 175 TA  (w zależności od mąki)

Produkty
– �okrągłe kęsy ciasta
– �bułki rustykalne kwadratowe
– �bułki Passauer
– �bułki typu “Schusterjungen” 
– �minibagietki
– �ciabatta

Cechy
Sterowana programem, przyjazna w obsłudze dzielarko-zaokrąglarka do 
delikatnej obróbki wszystkich rodzajów ciasta na bułki. Zapewnia dużą 
płynność produkcji wyrobów piekarniczych w małych i średnich zakładach 
przy użyciu tylko jednej maszyny (np. rustykalne kwadratowe bułki, okrągłe 
bułki jak również opcjonalnie Passauer). Delikatna obróbka ciast o
wydajności ciasta do 175 TA. Zintegrowane programowalne sterowanie; 
obsługa poprzez ekran dotykowy. Realizacja wymagań specyficznych dla 
klienta dzięki modułowej budowie maszyny, wykonanie 5- lub 6-rzędowe.

Wyposażenie dodatkowe
– �system oliwienia do bułek Passauer
– osłona ochronna maszyny
– �dodatkowy bęben zaokrąglający zewnętrzny
– �dodatkowy bęben zaokrąglający wewnętrzny
– �dodatkowy noże tnące
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EMIL KEMPER GMBH . Lange Straße 8 – 10 . 33397 Rietberg . Germany . 
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