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QUADRO ROUND _ Urzadzenie do produkdji butek 07.09.2010
urzadzenie przemystowe

Urzadzenie do produkcji butek

Urzadzenie do produkgji butek rustykalnych do zastosowan w przemysle
35-1000 g/szt. (wieksze gramatury na zyczenie)

- wytwarzanie rustykalnych, okragtych i podtuznych produktéw za pomoca tylko jednego urzadzenia

- zbyteczna garownia wstepna dzieki procesowi obrabiania ciasta Quadro Round

- w pefni zautomatyzowane nakfadanie ciasta maszyna do wytwarzania wstegi ciasta ,RELAXER SK” (opcjonalnie)
- produkcja wsteq ciasta za pomoca systemu kot zebatych Kemper (opcjonalnie)

- elektroniczne sterowanie za pomoca ekranu dotykowego

Zalety

- duza réznorodnosc¢ asortymentu

- szybka amortyzacja dzieki szerokiemu asortymentowi produkcji

- doskonaty stosunek ceny do wydajnosci

- mozliwos¢ jednoosobowej obstugi

- wyjgtkowo delikatna obrobka ciasta w procesie produkcji

- powtarzalne procesy - wysokie bezpieczeristwo procesu - prosta obstuga
- 0szczednos¢ miejsca

- Wieksza objetos¢ produktéw

- mozliwos¢ modutowego poszerzenia maszyny o dalsze stacje
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Zakres wagowy
Butki rustykalne  35-150 g/szt. (wieksze gramatury na zyczenie)
Chleby rustykalne do 1.000 g/szt.
Butki okragte 35-85 g/szt.
80-140 g/szt.”
* wymiana noza tngcego oraz wewnetrznego i
zewnetrznego bebna zaokrgglajgcego

Wydajnos¢ 6-rzedowa (w zaleznosci od wagi)
Butki rustykalne  do 12.000 szt./h
Butki okragte do 12.000 szt./h
Butki podtuine do 12.000 szt./h

Ciasta

- ciasta pszenne

- ciasta mieszane pszenne

- ciasta mieszane zytnie,

- ciasta typu ciabatta

do wydajnosci ciasta 175 TA (w zaleznosci od mgki)

Produkty

- okragte kesy ciasta

- butki rustykalne kwadratowe
- butki Passauer

- butki typu “Schusterjungen”
- minibagietki

- ciabatta

Cechy

Sterowana programem, przyjazna w obstudze dzielarko-zaokraglarka do
delikatnej obrobki wszystkich rodzajéw ciasta na butki. Zapewnia duza
ptynnos¢ produkcji wyrobow piekarniczych w matych i $rednich zaktadach
przy uzyciu tylko jednej maszyny (np. rustykalne kwadratowe butki, okragte
butki jak réwniez opcjonalnie Passauer). Delikatna obrdbka ciast o
wydajnosci ciasta do 175 TA. Zintegrowane programowalne sterowanie;
obstuga poprzez ekran dotykowy. Realizacja wymagan specyficznych dla
klienta dzieki modutowej budowie maszyny, wykonanie 5- lub 6-rzedowe.

Wyposaienie dodatkowe

- system oliwienia do butek Passauer

- ostona ochronna maszyny

- dodatkowy beben zaokraglajacy zewnetrzny
- dodatkowy beben zaokraglajacy wewnetrzny
- dodatkowy noze tnace
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Wszystkie wymienione dane sg niewigzgce, zastrzegamy mozliwos¢ przeprowadzenia zmian technicznych, jesli stuzytoby to udoskonaleniu.



