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Mieszałka spiralna z wyjezdną dzieŻą	 27.08.2010

Wyposażenie
–  �osłona ze stali szlachetnej przed pyłem mącznym z uszczelniającym pierścieniem 

ślizgowym z tworzywa sztucznego
–  szafa rozdzielcza po prawej stronie przy korpusie maszyny
–  �odległość od podłogi ok. 150 mm
–  dzieża i mieszadło ze stali szlachetnej nierdzewne polerowane na wysoki połysk
–  dzieża bieg lewy i prawy (przełącznik zwrotny)
–  dzieża obrotowa na wózku
–  uchwyt do prowadzenia ze stali szlachetnej
–  wbudowana osłona silnika
–  przełącznik tryb ręczny-/automatyczny
–  automatyczny przebieg pracy
–  rozmieszczenie elementów obsługi w głowicy
–  dwa elektromechaniczne zegary sterujące (0 – 12 min.)
–  wyłącznik bezpieczeństwa
–  przełącznik z lampką sygnalizacyjną

Zamknięcie dzieży
hydraulicznie przez ryglowanie kleszczowe

Podnoszenie głowicy
hydraulicznie

Wyposażenie dodatkowe
– �czujnik temperatury PT 100 

(Temperatura wewnętrzna ciasta)
– korpu ze stali szlachetnej
– �licznik obrotów
– �panel dotykowy
– �Śruba spustowa dla dzieży
– �specjalne narzędzia
– �skrobak do czyszczenia dzieży
– �specjalne lakierowanie
– �sterowanie multifazowe
– �Dopływ wody
– �President 75: korpus jezdny

Zalety
– �nadzwyczaj stabilna konstrukcja dla długotrwałego 

użytlowania w zakładzie wielozmianowym
– �wypróbowany Kemper 3-strefowy system 

mieszania dla ciast delikantnych i łatwych w 
obróbce

– �oszczędna produkcja ciasta z niewielkim 
rozgrzewaniem 

– �bardzo silne ryglowanie kleszczowe HighPressure 
dla stabilnego połączenia dzieży/napędu

– �wyjątkowo silny napęd bezpośredni DUO dla 
spokojnego równomiernego biegu

– �„easy to move and dock“-system dla lekkiej 
obsługi dzież

– �zintegrowana koncepcja higieniczna  
dla prostego czyszczenia

Typ Wydajność Wydajność Wydajność
Mąka kg Ciasto kg Objętość l

PRESIDENT 75 75 120 175

PRESIDENT 100 100 160 235
PRESIDENT 125 125 200 300
PRESIDENT 150 150 240 350

PRESIDENT 200 200 320 450
PRESIDENT 250 250 400 630
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