


MINI QUADRO ROUND
Zakres gramatury
kwadratowe 30 – 1000 g/szt.
okrągłe 30 – 130 g/szt.

Wydajność
3-rzędowe: bułki rustykalne	 do 4.000 szt./godz. 70g
3-rzędowe: bułki okrągłe	 do 3.000 szt./godz. 70 g

Ciasta
– �ciasta pszenne
– �ciasta pszenne-mieszane
– �ciasta żytnie-mieszane
– �ciasta ciabatta

Produkty
– �bułki rustykalne kwadratowe
– �bułki okrągłe
– �ciabatta
– �bułki typu „Schusterjungen“ - „Czeladnicy szewca“ (w zależności od 

budowy kolejnych modułów)
– �mini-bagietka (w zależności od budowy kolejnych modułów)

wymiary (normalna konstrukcja)
wysokość	ok. 1.700 mm
szerokość	ok. 760 mm
długość	 max 2.350 mm
zapotrzebowanie mocy	 1,5 kW

Cechy
Prezentowana dzielarko-zaokrąglarka ze sterowaniem programowym 
przeznaczona jest do delikatnej obróbki wszelkiego rodzaju ciasta 
bułkowego z wydajnością do 170 TA (w zależności od mąki). Oferuje ona 
także wyjątkową możliwość produkcji kwadratowych rustykalnych bułek w 
jakości typowej dla rzemiosła. Dzięki tej niedrogiej maszynie małe i średnie 
zakłady osiagnąć mogą wysoką wydajność produkcji na bardzo niewielkiej 
przestrzeni. Zalety: większa objętość pieczywa (20 – 30 %); wymagane 
krótkie lub wcale niewymagane pośrednie garowania ciasta; obróbka ciast 
o długim garowaniu wstępnym; dalsze moduły jak strefa odpoczynku, 
stacja wydłużająca, stacja stemplująca, stacja cięcia dają się odpowiednio 
przystosować; konstrukcja blaszana jako rama samonośna, kompletna 
obudowa z V2A; szybkie czyszczenie dzięki prostej budowie.
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Wyposażenie dodatkowe
– �stacja do stemplująca
– �dodatkowe stemple
– �dodatkowe walce tnące
– �dodatkowy bęben zaokrąglarki
– �bez stacji zaokrąglania
– �stół odkładający
– �stacja posypywania ze stołem odkładającym
– stacja posypywania KL wraz z
  podwójnym nawilżaniem
– �dodatkowy talerz obrotowy “gładki”
– �dodatkowy talerz obrotowy “Filz”
– �wydłużarka
– �automatyczna stacja posypywania “prosta”
– �automatyczna stacja posypywania “podwójna”

WP BAKERYGROUP

W
sz

ys
tk

ie
 w

ym
ie

ni
on

e 
da

ne
 s

ą 
ni

ew
ią

żą
ce

, z
as

tr
ze

ga
m

y 
m

oż
liw

oś
ć 

pr
ze

pr
ow

ad
ze

ni
a 

zm
ia

n 
te

ch
ni

cz
ny

ch
, j

eś
li 

sł
uż

ył
ob

y 
to

 u
do

sk
on

al
en

iu
.

EMIL KEMPER GMBH . Lange Straße 8 – 10 . 33397 Rietberg . Germany . 
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