


IMPERATOR® II

Technische Merkmale
– Gewichtsbereiche  150 – 1.400 g/Stck

180 – 1.700 g/Stck
200 – 2.350 g/Stck (100 – 600 g/Stck)
200 – 2.900 g/Stck (100 – 600 g/Stck)

– Stundenleistung  Stufenlos regelbar zwischen 600 – 1.500 Stck/Std. 
– Bandbreite  mit Maschinenband 250 mm
– Auslaufhöhe  810 mm (Unterkante Band)
– Maße (L x B x H) 1.630 mm x 650 mm x 1.685 mm
– Anschlusswerte  400V; 1,1 kW; CEE 16A Stecker

Teige
– TA bis 175 (mehlabhängig)
– Weizenteige
– Weizenmischteige
– Roggenteige
– Roggenmischteige
– Körnerteige
– gegärte Teige (mit hydraulischer Feder)

Produkte 
Runde Brote
Kastenbrote
Toastbrote
Baguette

Maße (normale Bauweise)
Länge ca. 1.630 mm

Energiebedarf
1,1 kW
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EMIL KEMPER GMBH . Lange Straße 8 – 10 . 33397 Rietberg . Germany . 
Fon + 49 (0) 5 244 -402-0 . Fax + 49 (0) 5 244 -402-220 . info@emil-kemper.de . www.emil-kemper.de


