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WP BAKERYGROUP
ECO 2/2
Eco Mieszatka spiralna wyjezdna 17.06.2010
Typ llo$¢ napetnienia llo$¢ napetnienia Moc napedu Moc napedu Wymiary
Maka w kg Ciasto w kg Spirala w kw Dzieza w kW (dt. xszer. xwys.) w mm
ECO 30 30 45 1,0/4,0 0,75 1.085 x 782 x 1.265
ECO 50 50 80 1,0/4,0 0,75 1.195 x 782 x 1.265
ECO 75 75 120 2,7/7,8 1,10 1.280 x 885 x 1.300
ECO 100 100 160 2,7/7,8 1,10 1.420 x 940 x 1.300
ECO 125 125 200 2,7/7,8 1,10 1.420 x 940 x 1.300
Wyposaienie Wyposaienia dodatkowe
- Konstrukcja stalowa - Czujnik temperatury PT 100
- Dzieza i mieszatka ze stali szlachetnej, nierdzewne, polerowane na wysoki potysk (temperatura wewnetrzna ciasta)
- Ostona z tworzywa sztucznego przed pytem macznym - Korpus ze stali szlachetnej
- Elementy sterujace w gtowicy maszyny, stycznikowy uktad sterowania - Sterowanie programowe
- Zamontowana ostona silnika, automatyczny przebieq pracy Sterowanie programowe SPS Siemens S7
- Dwa mechaniczne zegary wiacznikowe - Sruba spustowa do dziezy
- Przetacznik praca manualna - automatyczna, - Specjalne narzedzia
- Przycisk bezpieczeristwa - Skrobak dziezy
- Przycisk z podéwietleniem - Specjalny system lakierowania
- Requlowany kierunek obrotu dziezy lewo-prawo
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Wszystkie wymienione dane sg niewigzgce, zastrzegamy mozliwos¢ przeprowadzenia zmian technicznych, jesli stuzytoby to udoskonaleniu.



