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Tipo Q.ta di riempimento  Q.ta di riempimento  azionamento Potenza azionamento Dimensioni
Farina in kg Impasto in kg Spirale in kw Vasca in kw (lungh. x largh. x h) in mm
ECO 30 30 45 1,0/4,0 0,75 1.085 x 782 x 1.265
ECO 50 50 30 1,0/4,0 0,75 1.195 x 782 x 1.265
ECO 75 75 120 2,7/7,8 1,10 1.280 x 885 x 1.300
ECO 100 100 160 2,7/7.,8 1,10 1.420 x 940 X 1.300
ECO 125 125 200 2,7/7,8 1,10 1.420 x 940 x 1.300

Equipaggiamento

- Supporto in acciaio

- Vasca e braccio impastatore in acciaio inox, lucidati a specchio
coperchio di protezione dalla polvere di farina in plastica

- Comando della macchina con protezione nella testa

- Salvamotore integrato, svolgimento automatico del ciclo di lavoro

- Due timer meccanici

- Commutatore manuale/automatico,

- Interruttori a pulsante

- Tasti illuminati

- Rotazione vasca destrorsa/sinistrorsa

Equipaggiamenti supplementari
- Sonda temperatura PT 100
(temperatura interna impasto)
- Supporti in acciaio inox
- Computer di comando programmabile
PLC Siemens S7
- Vite di scarico per la vasca
- Utensili speciali
- Raschietto per vasca impastatrice “mobile”
- Verniciatura speciale
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